TAKLER

PRIMARIUS

ETTEREM

ASZTALFOGLALAS | TABLE RESERVATION
+56 30 867 7965

etterem@takler.com

ETTEREM NYITVATARTAS | RESTAURANT OPENING HOURS
Hétf6-Vasarnap: 11:30 - 22:00
Monday-Sunday: 11:30 a.m. - 10:00 p.m.

KONYHA NYITVATARTAS | KITCHEN OPENING HOURS
Heétf6-Vasarnap: 12:00 - 21:00
Monday-Sunday: 12:00 a.m. - 9:00 p.m.

W Ada,

Takler Andras

ugyvezets
Szabo Szilveszter Kocka Roland

konyhafénok étteremvezets
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Eloételek | Appetizers | Vorspeisen

Kézmiives sajtvalogatas szekszardi sajtokbol,

aszalt gyiimolesokkel, dioval

Artisan cheese selection from local producers with dried fruits and walnuts
Handwerkliche Kdseauswahl von lokalen Produzenten mit Trockenfriichten und Walniissen

Q0

@ \crlot 2020

Hideg izelit6 Feri bacsi kamrajabol
Cold plate from Mr. Takler's pantry
Kalte Kostprobe aus der Speisekammer von Herrn Takler

00,

@@~ Cabernet Sauvignon 2021

Pisztacias lazactatar citrusos rukkolaval,
granatalmaval, sos kalaccsal

Pistachio salmon tartare with citrus arugula, pomegranate, and salty braided cake
Lachstatar mit Pistazien, Rucola, Granatapfel und geflochtenem Kuchen

OE®E

@~ Kiralyleanyka 2024

Rozmaringos hizott kacsamaj friss lecsoval, hazi kenyeriinkkel
Rosemary duck foie gras with fresh letscho and homemade bread
Rosmarin-Entenleber mit frischem Salat und hausgemachtem Brot

®

@~ Orokség Kékfrankos 2024

4.490 HUF

4.490 HUF

4.290 HUF

4.290 HUF
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Levesek | Soups | Suppen

Tyukhusleves gazdagon, ludgége tésztaval, zoldségekkel
Hen broth with noodles and vegetables
Hihnerbrithe mit Nudeln und Gemiise

OEO®

@@~ Sauvignon Blanc 2025

Palocleves tejfolosen, friss kenyérrel
Paldc-style soup with green beans, sour cream and fresh bread
Suppe nach Paldc-Art mit grilnen Bohnen, Sauerrahm und frischem Brot

00

@ Kékfrankos 2024

Hideg gyiimolcsleves hazi fagylalttal
Chilled fruit soup with homemade sorbet
Kalte Fruchtsuppe mit hausgemachtem Sorbet

Q)

@ Pinot Noir Rosé 2025

Gyermekmenii | Children's menu | Kindermenii

2.490 HUF

2.690 HUF

2.690 HUF

Rantott trappista sajt parolt rizzsel OG)(@)

Fried Trappista cheese with steamed rice | Gebackener Trappistenkise mit gediinsteter Reis

Roston csirkemell parolt rizzsel

Grilled chicken breast with steamed rice | Gegrillte Hihnchenbrust mit gediinsteter Reis

Rantott sertésszelet hasabburgonyaval (D)

Schnitzel with french fries | Wiener Schnitzel mit Pommes

Bolognai spagetti reszelt sajttal OB

Spaghetti Bolognese with grated cheese | Spaghetti Bolognese mit geriebenem Kise

Sajtos-tejfolos spagetti (DE@)

Spaghetti with grated cheese and sour cream | Spaghetti mit Kase und Sauerrahm

2.490 HUF

2.490 HUF

2.490 HUF

2.490 HUF

2.490 HUF

Gyermekmenii kizarolag gyermekek részére kérheto!

Children’s menu is available only for children! | Das Kindermenii ist nur fiir Kinder erhéltlich!
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Foételek | Main Courses | Hauptgerichte

Snidlinges harcsafilé juhtaroés toltott burgonyaval,

lecsokrémmel, bacon chipsszel 5.990 HUF
Chive catfish fillet with sheep's curd stuffed potatoes, letscho cream, and bacon chips

Welsfilet mit Schnittlauch, gefillten Kartoffeln mit Schafskise, Letscho-Sahne und Speckchips

E®O

@ Orokség Kadarka 2024

Borén siitott lazac steak zoldborsos rizottoval, zsenge zoldségekkel 6.890 HUF

Crispy skin salmon steak with green pea risotto and tender vegetables
Lachssteak mit knuspriger Haut, Erbsenrisotto und zartem Gemiise

00

@~ sauvignon Blanc Birtokvalogatds 2024

Sajttal-sonkaval toltott csirkemell panko morzsaban siitve,
Jazmin rizzsel, gorog salataval 6.290 HUF

Panko crust chicken breast fillet stuffed with ham and cheese,
served with Jasmine rice and greek salad

Paniertes Hahnchenbrustfilet, gefiillt mit Schinken und Kése,
serviert mit Jasminreis und griechischem Salat

OEO®

@@~ Rqjnai Rizling Birtokvdlogatds 2023

Vasalt csirkecombfilé grillezett zoldségekkel,

steak burgonyaval 5.290 HUF
Ironed chicken leg fillet with grilled vegetables and steak potatoes

Gebratenes Hidhnchenschenkelfilet mit gegrilltem Gemiise und Steakkartoffeln

Y

@~ sauvignon Blanc 2025

Rozé kacsamell cabernet-es erdei gyiimoles raguval,
polentaval, bordaskellel 6.590 HUF

Rosé duck breast with cabernet forest fruit ragout, polenta and pak choi
Rosé-Entenbrust mit Cabernet-Waldfriichteragout, Polenta und Pak Choi

029

@~ Cabernet Franc 2020



Foételek | Main Courses | Hauptgerichte

Sertéssziiz Wellington parmezanos burgonyapiirével,
mézes-citrusos karottaval, cukorborsoval

Pork tenderloin Wellington with parmesan mashed potatoes,
honey-citrus carrots, and sugar snap peas

Schweinefilet Wellington mit Parmesan-Kartoffelpiiree,
Honig-Zitronen-Karotten und Zuckerschoten

OEOW®W

@@~ Szenta-hegyi Kékfrankos 2023

Konfitalt sertésoldalas slambuccal, kovaszolt zéldbabbal
Confit pork ribs with slambuc and fermented green beans
Konfierte Schweinerippchen mit Slambuc und fermentierten griinen Bohnen

00

@~ Syrah 2023

Lassan késziilt mangalicasiilt vadasan, vajon piritott knédlivel
Slow-cooked Mangalitza roast in creamy vegdetable sauce, with butter-fried bread dumplings
Langsam gegarter Mangalitza-Braten in cremiger Gemiisesauce mit in Butter gebratenen Semmelknddeln

OEOOWO

@ Orokség Bikavér 2023

Afonyas szarvasporkolt kapros-ttrds sztrapacskaval
Blueberry venison stew with dill-cottage cheese noodles
Wildgulasch mit Blaubeeren und Dill-Hiittenkédse-Nudeln

0010

@@»— Rubato Cuvée 2022

Varganyas vaddisznoragu papardelle-vel, parmezannal siitve
Wild boar ragout with porcini mushrooms, baked with parmesan, served with pappardelle
Wildschweinragout mit Steinpilzen, mit Parmesan tiberbacken, serviert mit Pappardelle

OEO®

@ Regnum Cuvée 2021

Rozsaszinre siitott borjusziiz lilaburgonya-piirével, spargaval, bébi zoldségekkel
Rosé veal medallions with purple mashed potatoes, asparagus and baby vegetables
Rosé-Kalbsmedaillons mit violettem Kartoffelpiiree, Spargel und jungem Gemiise

Q0

@@~ Szenta-hegyi Cabernet Franc 2023

Primarius steak /25 dkg Rib-Eye/ burgonya Mille Feuille-jel,
tokmagolajos rukkola salataval, kacsamadjjal, lyoni hagymaval

Primarius steak /8.80z Rib-Eye/ with potato Mille Feuille,
pumpkin seed oil arugula salad, duck liver and Lyon onions

Primarius-Steak /25 dkg Rib-Eye/ mit Kartoffel-Mille-Feuille,
Kirbiskernol-Rucolasalat, Entenleber und Lyoner Zwiebeln.

00

@@= rrimarius Merlot 2020

6.590 HUF

6.490 HUF

6.290 HUF

6.790 HUF

6.890 HUF

10.990 HUF

10.990 HUF



Savanyuasagok - Salatak | pickles and Salads | Salate

Kaposztasalata &

Cabbage salad | Krautsalat

Hazi csalamadé X
Home made hungarian pickled salad | Hausgemachter gemischter Salat

Fokhagymas-tejfolos uborkasalata (@
Cucumber salad with garlic and sour cream | Gurkensalat mit Knoblauch und saurer Sahne

*Malnaecetes friss zoldsalata piritott magvakkal, sz6lomagolajjal
Fresh salad with raspberry vinegar, roasted seeds and grapeseed oil @@
Frisches Gemise in Himbeeressig, und Traubenkerndl mit gerdsteten Kdrnern

*Grillezett esirkemellel®)(® () vagy grillezett gomolyavale&)@(s)(n)

with grilled chicken breast or cheese | mit gegrillte Hihnchenbrust oder Quarkkése

*Vegan huspogacsaval 5)(®))

with vegan meat | mit vegan Hackfleisch

Desszertek | Desserts | Desserts

1.490 HUF

1.490 HUF

1.590 HUF

1.590 HUF

4.990 HUF

5.890 HUF

Turogomboc bazsalikomos eperveldvel, tejfol fagylalttal
Cottage cheese dumplings with basil-strawberry puree and sour cream sorbet
Quarkknodel mit Basilikum-Erdbeer-Piiree und Sauerrahmsorbet

OE®

@@~ Chardonnay Birtokvalogatds 2024

Malnas sajttorta pisztacia fagylalttal
Raspberry cheesecake with pistachio sorbet
Himbeer-Kidsekuchen mit Pistaziensorbet

OEO®

@@ Syrah Rosé Birtokvalogatas 2025

Somloi galuska
Somlo style Hungarian sponge cake
Somlo-Style-Hungarian-Biskuitkuchen

OEO®

@~ /s Cuvée 2024

Etesokolddés-mogyoros vegan desszert, feketeszederrel, vérnarancesal
Dark chocolate-hazelnut vegan dessert, with blackberries and blood oranges
Veganes Dessert aus dunkler Schokolade und Haselntissen, dazu Brombeeren und Blutorangen

®

@~ rrimarius Syrah 2019

2.890 HUF

2.890 HUF

2.690 HUF

2.890 HUF
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Allergének | Allergens | Allergen

]
I.I 3
sg GLUTEN | WHEAT | WEIZEN

@ ﬂ RAKFELEK | CRUSTACEANS | KREBS
@ 0 TOJAS | EGG | EIER
@ <@mle< AL | FISH | FISH

@ 8 FOLDIMOGYORO | PEANUTS | ERDNUSSE

@ @ SZOJABAB | SOY | SOJA

@ O TEJ | MILK | MILCH

DIO | NUTS | NUTS

@ v ZELLER | CELERY | SELLER

ﬁ MUSTAR | MUSTARD | MUSTARD
@ SZEZAMMAG / SESAME / SESAM

KEN-DIOXID és SZULFITOK | SULFUR DIOXIDE AND
@ [\ SULPHITES | SCHWEFELDIOXID und SULFATE

@ 6‘0 CSILLAGFURT | LUPIN | LUPINE
@ w PUHATESTUEK | SHELLFISH | MUSCHELFISCHE

@ NINCS ALLERGEN | NO ALLERGENS | KEINE ALLERGENE
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Araink forintban értenddk és az altalanos forgalmi adoval terheltek. A feltiintetett arakra
tovabbi 12% szervizdijat szamolunk fel! Egyes ételeinkbdl kis adag is rendelhetd,
melyeket 70%-0s dron szamolunk. Ezekrdl informdciot felszolgaldinktél kérhetnek.
Eteleink frissen késziilnek, nagylétszamu asztalfoglalds esetén 30-50 perc varakozasi id6
is lehetséges!

Our prices are in HUF and inclusive of VAT. We charge an additional 12% service fee for
the indicated prices! Our dishes in small portions may be requested, to which 70% of the
total price will be applied. If you have any further queries please do not hesitate to
contact one of our waiters. All of our dishes are freshly prepared and made, so please note
that for larger groups there may be a 30-50 minute waiting time.

Unsere Preise sind in Forint angegeben und beinhalten die MwSt. Zu den angegebenen
Preisen berechnen wir zusiitzlich 12 % Servicegebiihr! Bei einigen unserer Speisen ist
auch eine Kleinportion zu 70% des Vollpreises zu bestellen. Nachfragen kdnnen Sie gerne
bei unseren Kellnern. Unsere Speisen bereiten wir frisch zu. Beim Tischreservieren von
mehreren Gasten ist eine 30-50 Minuten-Wartezeit mdglich.

=

-
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Ivovizek | Waters | Wasser

Szentkir'éllyi ésvélnyviz | Szentkiralyi mineral water | Szentkirdliy mineralwasser 0,33l 790 HUF
Szentkiralyi Asvanyviz | szentkiralyi mineral water | Szentkirdliy mineralwasser 0,751 1.350 HUF
Sz0daviz | soda water | Soda wasser 0,91 1.250 HUF
Uditoitalok | Soft drinks | Getranke

Pepsi cola 0,251 950 HUF
Pepsi max 0,251 950 HUF
Schweppes orange 0,251 950 HUF
Schweppes tonic 0,251 950 HUF
Canada dry 0,251 950 HUF
Lipton 6szibarack | Lipton peach | Lipton pfirsichsaft 0,251 950 HUF
Lipton citrom | Lipton lemon | Lipton zitrone 0,251 950 HUF
Toma narancs 1009 | Tropicana orange 100% | Tropicana orangensaft 100% 0,251 990 HUF
Toma alma 1009% | Tropicana apple 100% | Tropicana apfelsaft 100% 0,251 990 HUF
Toma ¢szibarack 509 | Tropicana peach 50% | Tropicana pfirsichsaft 50% 0,251 990 HUF
Hazi készitésl limonadék | Home-made lemonades | Hausgemachte Limonaden 0,41 2.150 HUF
Bomba energiaital | Bomba Energy Drink | Bomba Energiegetrinke 0,21 1.090 HUF
Forro italok | Hot drinks | HeiRe Getréanke

Dallmayr tea (tobb izben) | palimayr tea (in different flavours) | Dallmayr tee (in mehreren Variationen) 1.350 HUF
Ristretto 890 HUF
Espresso 890 HUF
Hosszakavé 890 HUF
Capuccino 990 HUF
Tejeskaveé | cafe Latte | Milchkaffee 1.150 HUF
Latte Macchiato 1.150 HUF
Melange 1.250 HUF
Jegeskaveé | iced coffee | Eiskaffee 1.150 HUF
Ir KAVé | irish coffee | Irischer kaffee 2.350 HUF
Koffeinmentes eSpresso | beccaffeinated Espresso | Entkoffeiniert Espresso 990 HUF
Koffeinmentes Cappuccino | peccaffeinated Cappuccino | Entkoffeiniert Cappuccino 1.090 HUF
Forro csokoladé | ot chocolate | Heike Schokolade 1.250 HUF
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Csapolt sorok | braught beers | Fassbiere

Pilsner Urquell 0,3l 1.150 HUF
Pilsner Urquell 0,5l 1.890 HUF
Peroni 0,3l 1.050 HUF
Peroni 0,51 1.790 HUF
Uveges sorok | Bottled beers | Flaschenbiere

Pilsner Urquell 0,33l 1.150 HUF
Peroni Nastro Azzurro 0,331  1.250 HUF
Dreher alkoholemtes | alcohol free | alkoholfrei 0,33l 990 HUF
Mort Subite 0,251  1.490 HUF
Palinkak - Parlatok | palinkas | Palinka

Takler Syrah 40% 2c¢l 1.750 HUF
Takler Primarius Merlot 40% 2cl 1.750 HUF
Takler Cabernet 40% 2cl 1.850 HUF
Brill Agyas szilva 38% | Brill fruit-bedded Plum | Brill Zwetschge auf Friichtenbett 2cl 1.850 HUF
Brill Agyas afonya 38% | Brill fruit-bedded blueberries | Brill Blaubeeren auf Friichtenbett 2cl 1.850 HUF
Brill Agyas barack 38% | Brill fruit-bedded Peach | Brill Pfirsich auf Friichtenbett 2cl 1.850 HUF
Brill Sdrgabarack 4.0% | Brill Apricot | Brill Aprikose 2cl 1.950 HUF
Brill Piros ribizli 40% | Brill Blackcurrant | Brill Ribisel 2cl 1.900 HUF
Brill Piros Vilmos 4.0% | Brill Red Williams Pear | Brill Wilhelmbirne 2cl 1.950 HUF
Brill Cékla parlat 45% | Brill Beetroot | Brill Rote Bete 2c¢l 1.900 HUF
Brill Zeller parlat 46% | Brill Celery | Brill Zeller 2c¢l 1.950 HUF
Konyak | Cognac

Remy Martin V.S.0.P. 4cl 4.590 HUF
Remy Martin X.0. 4cl 11.990 HUF
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LikOrok | Liqueurs | Likor

Unicum 4cl 1.750 HUF
Unicum barista 4cl 1.750 HUF
Jagermeister 4cl 1.690 HUF
Bailey’s 4cl 1.750 HUF
Aperol Spritz 4cl 3.490 HUF
Rum

Bacardi Superior 4cl 1.790 HUF
Diplomatico 4cl 4.890 HUF
Bumbu 4cl 4.990 HUF
Gin

Beefeater gin 4cl 1.850 HUF
Hendrick’s 4cl 4.490 HUF
Vodka

Stolichnaya 4cl 1.990 HUF
Grey Goose 4cl 3.590 HUF
Whisky-k | Whiskies | Whisky

Gemenc Whiskey 4cl 3.590 HUF
Jameson 4cl 2.390 HUF
Jack Daniel’s 4cl 2.490 HUF
Jack Daniel’s Single Barrel 4cl 4.590 HUF
Chivas Regal 12 éves | chivas Regal 12-year old | Chivas Regal 12 Jahre alt 4cl 5.090 HUF
Glenfiddich 12 éves | clenfiddich 12-year old | Glenfiddich 12 Jahre alt 4cl 4.590 HUF
Pezsgok | Champagnes | Champagner

Hungdria Extra szaraz 0,2L extra dry | extra trocken  2.990 HUF
Hungaria Extra szaraz extra dry | extra trocken 12,900 HUF
1838 Chardonnay-Sauvignon Blanc Cuvée 2021 Extra szaraz extra dry | extra trocken 16,000 HUF
Kreinbacher Brut Classic szaraz dry | trocken 24.990 HUF
Paul Bara Brut Reserve dry | trocken 49.990 HUF
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Klasszikus boraink | Classic wines | Klassische weine

Sauvignon Blanc 2025
KirdlyleAnyka 2024

Libatanc 2025

Spicc gyongyodzobor 2024
Sauvignon Blanc Birtokvalogatas 2024
Rajnai Rizling Birtokvalogatas 2023
Chardonnay Birtokvalogatas 2024
Tri6 Rosé Cuvée 2024

Pinot Noir Rosé 2025

Syrah Rosé Birtokvalogatas 2025
Kékfrankos 2024

Trio Cuvée 2022

Merlot 2020

Cabernet Sauvignon 2021

Syrah 2022

Cabernet Franc 2020

Orokség Kadarka 2024

Prémium boraink | Premium wines | Premiumweine

850 HUF/dI
850 HUF/dI
900 HUF/dI
1.000 HUF/dI
1.500 HUF/dI
1.150 HUF/dI
1.150 HUF/dI
750 HUF/dI
850 HUF/dI
1.150 HUF/dI
850 HUF/dI
900 HUF/dI
1.000 HUF/dI
1.000 HUF/dI
1.050 HUF/dI
1.050 HUF/dI
1.200 HUF/dI

5.300 HUF/0,75]
5.300 HUF/0,75]
5.800 HUF/0,75]
6.500 HUF/0,75l
9.900 HUF/0,75I
7.100 HUF/0,75]
7.100 HUF/0,75]
4.600 HUF/0,75]
5.300 HUF/0,75l
7.100 HUF/0,75l
5.300 HUF/0,75l
5.600 HUF/0,75]
6.500 HUF/0,75l
6.500 HUF/0,75l
6.700 HUF/0,75I
6.700 HUF/0,75I
7.700 HUF/0,75I

Orokség Kékfrankos 2022

Rubato Cuvée 2022

Orokség Bikavér 2023

Szenta-hegyi Kékfrankos 2023
Porkolab-volgyi Cabernet Sauvignon 2018
Szenta-hegyi Cabernet Franc 2023
Regnum Cuvée 2021

Primarius Syrah 2019

Primarius Merlot 2020

Szekszard Grand 2017

Minden 50. évben 2017

Ats Cuvée 2024 (édes fehérbor)

Ats Tokaji Aszt 2017 (édes fehérbor)

1.100 HUF/dI
1.250 HUF/dI
1.500 HUF/dI
1.750 HUF/dI
1.750 HUF/dI
1.750 HUF/dI
2.300 HUF/dI
2.850 HUF/dI
3.400 HUF/dI

2.400 HUF/dI

7.100 HUF/0,75l
8.000 HUF/0,75I
9.500 HUF/0,75l
11.000 HUF/0,75l
11.000 HUF/0,75]
11.000 HUF/0,75]
15.000 HUF/0,75l
18.100 HUF/0,75l
21.500 HUF/0,75l

46.500 HUF/0,75]
61.900 HUF/0,75l
10.500 HUF/0,501

24.500 HUF/0,50I
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Muzedlis boraink

Vintage wines | Vintage Weine

Bikavér Reserve 2009 13.500 HUF/0,75l
Kékfrankos Reserve 2006 15.500 HUF/0,75l
Szenta-hegyi Kékfrankos 2017 19.900 HUF/0,75l
Bartina Cuvée 2006 24.500 HUF/0,75I
Syrah Prémium 2016 27.900 HUF/0,75I
Primarius Merlot 2016 33.000 HUF/0,75l
Cabernet Franc Reserve 2006 42.000 HUF/0,75l
Minden 50. évben 2014 69.000 HUF/0,75l

Magnum 1,51 kiszerelésii boraink
Magnum 1,51 volume wines | Magnum 1,51 Volumen Weine

Szenta-hegyi Kékfrankos 2017 24..500 HUF/1,5l
Gurovicai Kékfrankos 2017 24.500 HUF/1,51
Szenta-hegyi Cabernet franc 2018 24..500 HUF/1,5l
Regnum cuvée 2017 36.000 HUF/1,51
Syrah Prémium 2017 39.500 HUF/1,5l
Primarius Merlot 2017 49.000 HUF/1,51
Cabernet Franc Reserve 2006 81.000 HUF/1,5l

GRAND 2017 92.000 HUF/1,51
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BORKOSTOLO

Wine Tasting | Weinprobe

Szekszardi borsor | Szekszard Wine Tasting | Szekszard Weinprobe

Pinot Noir Rosé 2025 4.900 HUF/ FO / PERSON
Orokség Kadarka 2024

Orokség Kékfrankos 2022

Orokség Bikavér 2023

Médium borsor | Medium Wine Tasting | Medien Weinprobe

Sauvignon Blanc 2025 6.800 HUF/ FO / PERSON
Pinot Noir Rosé 2025

Orokség Kadarka 2024

Orokség Kékfrankos 2022

Orokség Bikavér 2023

Szenta-hegyi Cabernet franc 2023

D(il6s borsor | "Vineyard” Wine Tasting | Flurnamen Weinprobe

Rajnai Rizling Birtokvalogatas 2023 7.300 HUF/ FO / PERSON
Syrah Rosé Birtokvalogatas 2025

Szenta-hegyi Kékfrankos 2023

Szenta-hegyi Cabernet franc 2023

Porkolab-volgyi Cabernet sauvignon 2018

Prémium borsor | Premium Wine Tasting | Premium Weinprobe

Rajnai Rizling Birtokvalogatas 2023 10.900 HUF/ FO / PERSON
Pinot Noir Rosé 2025

Szenta-hegyi Kékfrankos 2023

Regnum Cuvée 2021

Porkolab-volgyi Cabernet sauvignon 2018

Primarius Merlot 2020

Borsoraink kostolasi mennyiségii (0,4 - 0,6 dl) fajtankénti bort, valamint 0,51 dsvanyvizet tartalmaznak. Borkdstolot 20:30 utdn nem all modunkban elkezdeni.
We serve mineral water (0,51) and 0,4-0,6 dl of each samples for the wine tasting participants (per person). We do not start a wine tasting after 08:30 p.m.
Kleine Menge zu verkosten (0,4-0,6dl) und dazu bieten wir stilles Wasser an. Nach 20:30 Uhr starten wir keine Weinprobe mehr.



