TAKLER

PRIMARIUS

ETTEREM

ASZTALFOGLALAS | TABLE RESERVATION
+56 30 867 7965

etterem@takler.com

ETTEREM NYITVATARTAS | RESTAURANT OPENING HOURS
Hétf6-Vasarnap: 11:30 - 22:00
Monday-Sunday: 11:30 a.m. - 10:00 p.m.

KONYHA NYITVATARTAS | KITCHEN OPENING HOURS
Heétf6-Vasarnap: 12:00 - 21:00
Monday-Sunday: 12:00 a.m. - 9:00 p.m.

W Ada,

Takler Andras

ugyvezets
Szabo Szilveszter Kocka Roland

konyhafénok étteremvezets
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Eloételek | Appetizers | Vorspeisen

Kézmiives sajtvalogatas szekszardi sajtokbol,

aszalt gyomolcsokkel, dioval

Artisan cheese selection from local producers with dried fruits and walnuts
Handwerkliche Kdseauswahl von lokalen Produzenten mit Trockenfriichten und Walniissen

Q0

@~ Syrah 2022

Hideg izelit0 Feri bacsi kamrajabol
Cold plate from Mr. Takler's pantry
Kalte Kostprobe aus der Speisekammer von Herrn Takler

O

@@~ Cabernet Sauvignon 2020

Siitotokos rizotto céklaval, gesztenyével
Pumpkin risotto with beetroot and chestnuts
Kiirbisrisotto mit Roter Bete und Maronen

Q)

@~ i Rosé 2024

Rozmaringos kacsamell siitotokos rizottoval
Rosemary duck breast with fresh pumpkin risotto
Rosmarin-Entenbrust mit frischem Kiirbisrisotto

@

@@= Syrah Rosé 2024

Malac "kocsonya” marinalt zoldségekkel
Aspic jelly with pig meat and marinated vegetables
Aspikgelee mit Schweinefleisch und mariniertem Gemiise

@

@~ Rojnai Rizling Birtokvéalogatds 2022

4.490 HUF

4.490 HUF

3.290 HUF

4.490 HUF

3.890 HUF
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Levesek | Soups | Suppen

Marha erdleves tésztaval, zoldségekkel
Beef broth with noodles and vegetables
Rinderbrithe mit Nudeln und Gemise

OEO®

@@= T1ri6 Fehér Cuvée 2024

Tarkonyos-citrusos vadraguleves burgonyagombaoccal
Tarragon-citrus game ragout soup with potato dumplings
Estragon-Zitrus-Wildragoutsuppe mit Kartoffelknodeln

OEOO®O

@~ Kirilyleinyka 2024

Erdeigomba-krémleves grillezett camemberttel
Forest mushroom creamy soup with grilled camembert
Waldpilzcremesuppe mit gegrilltem Camembert

Q)

@@= 16 Voros Cuvée 2022

Gyermekmenii | Children's menu | Kinderment

2.590 HUF

2.690 HUF

2.690 HUF

Rantott trappista sajt parolt rizzsel

Fried Trappista cheese with steamed rice | Gebackener Trappistenkise mit gediinsteter Reis

OEO®

Roston csirkemell parolt rizzsel

Grilled chicken breast with steamed rice | Gegrillte Hihnchenbrust mit gediinsteter Reis

Rantott sertésszelet hasabburgonyaval
Schnitzel with french fries | Wiener Schnitzel mit Pommes

06

Bolognai spagetti reszelt sajttal

Spaghetti Bolognese with grated cheese | Spaghetti Bolognese mit geriebenem Kése

OEO®

Sajtos-tejfolos spagetti

Spaghetti with grated cheese and sour cream | Spaghetti mit Kase und Sauerrahm

OEO®

2.490 HUF

2.490 HUF

2.490 HUF

2.490 HUF

2.490 HUF
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Foételek | Main Courses | Hauptgerichte

Rantott fogasfilé snidlinges burgonyasalataval,

siilt fokhagymas majonézzel

Fried zander fillet with chive potato salad and garlic mayonnaise
Gebratenes Zanderfilet mit Schnittlauch-Kartoffelsalat und Knoblauchmayonnaise

OE®

@@~ Sauvignon Blanc 2024

Grillezett tokehalfilé fekete rizottoval, zellerrel, céklaval
Grilled cod fillet with black risotto, celery and beetroot
Gegrilltes Kabeljaufilet mit schwarzem Risotto, Sellerie und Roter Bete

OE®OO

@~ \criot 2020

Fetaval-aszalt paradicsommal-parajjal toltott csirkemell
pankomorzsaban siitve, burgonyapiirével, ecetes jégsalataval

Panko crust chicken breast fillet stuffed with feta cheese, dried tomato and spinach,
served with mashed potatoes and vinegar salad

Hahnchenbrustfilet mit Panko-Kruste geflillt mit Feta-Kése, getrockneten Tomaten und Spinat,
serviert mit Kartoffelpiiree und Essigsalat

OEO®

@ Orokség Kadarka 2024

Mézes-csipds supreme csirkemell krémsajtos puliszkaval,
grillezett zoldségekkel

Hot honey supreme chicken breast with cream cheese polenta and grilled vegetables
Scharfe Hahnchenbrust mit Honigsauce, Frischkdse-Polenta und gegrilltem Gemiise

Q)

@~ sauvignon Blanc Birtokvalogatds 2024

Ropogosra siitott kacsacomb siilt almas lilakaposztaval,
steak burgonyaval, feketeszederrel
Crispy duck leg with baked apple braised red cabbage, steak potatoes and blackberries

Knusprige Entenkeule mit gebackenem Apfel, geschmortem Rotkohl, Steakkartoffeln und Brombeeren

029

@ Szenta-hegyi Kékfrankos 2022

5.990 HUF

6.490 HUF

6.290 HUF

6.290 HUF

6.590 HUF



Foételek | Main Courses | Hauptgerichte

Zoldfiiszeres sertéssziizérmék tarhonyarizottoval,
"gombapaprikassal”, savanyitott biikkfa gombaval

Herb crust pork medallions with egg barley risotto, "mushroom paprikash”
and pickled Shimeji mushrooms

Schweinemedaillons in Krduterkruste mit Ei-Gersten-Risotto, "Champignon-Paprikasch”
und eingelegten Shimeji-Pilzen

OEO®

@@= Cabernet Franc 2020

Hurkaval toltott sertéstarja gerslivel, céklapiirével
Pork chop stuffed with blood sausages, served with pearl barley and beetroot purée
Schweinekotelett gefiillt mit Blutwurst, serviert mit Perlgraupen und Rote-Bete-Pliree

000,

@~ Orokség Bikavér 2021

Baconbe gongyolt nyulgerine "rakott kelkaposztaval”, mézes-dios karottaval
Bacon wrapped rabbit loin with kale casserole and honey-walnut carrots
Kaninchenriicken im Speckmantel mit Grinkohlauflauf und Honig-Walnuss-Karotten

OEO®

@@= Pinot Noir Rosé 2024

Gemenci parolt szarvasnyak erdei gyiimolesokkel, tirofankkal, angolzellerrel
Gemenc forest braised venison neck with forest berries, cottage cheese doughnuts and celery
Gemencer Wald geschmorter Hirschhals mit Waldbeeren, Quarkkrapfen und Sellerie

OEOO®

@ Szenta-hegyi Cabernet Franc 2020

vorosboros 6zporkolt szalonnas zsemlegomboccal
Red wine venison stew with bacon bread dumplings
Wildgulasch in Rotwein mit Speck-Semmelknddeln

00

@ C6rogszoi Cabernet Sauvignon 2020

Hagymas rostélyos petrezselymes mogyoroburgonyaval
Prime rib with fried onions, served with parsley baby potatoes
Hochrippe mit Rostzwiebeln, serviert mit Petersilien-Babykartoffeln

OO

@@~ Regnum Cuvée 2020

Bélszin Budapest modra, burgonyagratinnal
Budapest style beef tenderloin with potatoes au gratin
Rinderfilet nach Budapester Art mit Kartoffelgratin

00

@@= rrimarius Merlot 2019

6.590 HUF

6.490 HUF

6.790 HUF

6.790 HUF

6.490 HUF

7.890 HUF

10.990 HUF



Savanyuasagok - Salatak | pickles and Salads | Salate

Kaposztasalata &

Cabbage salad | Krautsalat

Hazi csalamadé X
Home made hungarian pickled salad | Hausgemachter gemischter Salat

Fokhagymas-tejfolos uborkasalata (@
Cucumber salad with garlic and sour cream | Gurkensalat mit Knoblauch und saurer Sahne

*Malnaecetes friss zoldsalata piritott magvakkal, sz6lomagolajjal
Fresh salad with raspberry vinegar, roasted seeds and grapeseed oil @@
Frisches Gemise in Himbeeressig, und Traubenkerndl mit gerdsteten Kdrnern

*Grillezett esirkemellel®)(® () vagy grillezett gomolyavale&)@(s)(n)

with grilled chicken breast or cheese | mit gegrillte Hihnchenbrust oder Quarkkése

*Vegan huspogacsaval 5)(®))

with vegan meat | mit vegan Hackfleisch

Desszertek | Desserts | Desserts

1.490 HUF

1.490 HUF

1.590 HUF

1.590 HUF

4.990 HUF

5.890 HUF

Gundel palacsinta konyakos narancsraguval
Gundel pancake with cognac orange ragout
Gundel-Pfannkuchen mit Cognac-Orangen-Ragout

OEOE

@~ Rubato Cuvée 2022

Tokmag-étesokoladé mousse feketeszederrel
Pumpkin seed-dark chocolate mousse with blackberries
Kirbiskern-Zartbitterschokoladenmousse mit Brombeeren

GOO®

@@~ Prorkolab-volgyi Cabernet Sauvignon 2018

Szilvas baratfiile karamellkrémmel, vérnaranccsal
Plum jam filled Hungarian pierogi with caramel sauce and blood orange
Mit Pflaumenmarmelade geftillte ungarische Pierogi mit Karamellsauce und Blutorange

OEO®

@@~ Primarius Syrah 2019

Vegan flodni kakukkfiives meggy sorbettel
Vegan layered fruit and nut cake with thyme sour cherry sorbet
Veganer Frucht-Nuss-Schichtkuchen mit Thymian-Sauerkirsch-Sorbet

@~ Orokség Kékfrankos 2022

2.890 HUF

2.890 HUF

2.890 HUF

2.890 HUF
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Allergének | Allergens | Allergen

]
I.I 3
sg GLUTEN | WHEAT | WEIZEN

@ ﬂ RAKFELEK | CRUSTACEANS | KREBS
@ 0 TOJAS | EGG | EIER
@ <@mle< AL | FISH | FISH

@ 8 FOLDIMOGYORO | PEANUTS | ERDNUSSE

@ @ SZOJABAB | SOY | SOJA

@ O TEJ | MILK | MILCH

DIO | NUTS | NUTS

@ v ZELLER | CELERY | SELLER

ﬁ MUSTAR | MUSTARD | MUSTARD
@ SZEZAMMAG / SESAME / SESAM

KEN-DIOXID és SZULFITOK | SULFUR DIOXIDE AND
@ [\ SULPHITES | SCHWEFELDIOXID und SULFATE

@ 6‘0 CSILLAGFURT | LUPIN | LUPINE
@ w PUHATESTUEK | SHELLFISH | MUSCHELFISCHE

@ NINCS ALLERGEN | NO ALLERGENS | KEINE ALLERGENE
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Araink forintban értenddk és az altalanos forgalmi adoval terheltek. A feltiintetett arakra
tovabbi 12% szervizdijat szamolunk fel! Egyes ételeinkbdl kis adag is rendelhetd,
melyeket 70%-0s dron szamolunk. Ezekrdl informdciot felszolgaldinktél kérhetnek.
Eteleink frissen késziilnek, nagylétszamu asztalfoglalds esetén 30-50 perc varakozasi id6
is lehetséges!

Our prices are in HUF and inclusive of VAT. We charge an additional 12% service fee for
the indicated prices! Our dishes in small portions may be requested, to which 70% of the
total price will be applied. If you have any further queries please do not hesitate to
contact one of our waiters. All of our dishes are freshly prepared and made, so please note
that for larger groups there may be a 30-50 minute waiting time.

Unsere Preise sind in Forint angegeben und beinhalten die MwSt. Zu den angegebenen
Preisen berechnen wir zusiitzlich 12 % Servicegebiihr! Bei einigen unserer Speisen ist
auch eine Kleinportion zu 70% des Vollpreises zu bestellen. Nachfragen kdnnen Sie gerne
bei unseren Kellnern. Unsere Speisen bereiten wir frisch zu. Beim Tischreservieren von
mehreren Gasten ist eine 30-50 Minuten-Wartezeit mdglich.
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Ivovizek | Waters | Wasser

Szentkir'éllyi ésvélnyviz | Szentkiralyi mineral water | Szentkirdliy mineralwasser 0,33l 790 HUF
Szentkiralyi Asvanyviz | szentkiralyi mineral water | Szentkirdliy mineralwasser 0,751 1.350 HUF
Sz0daviz | soda water | Soda wasser 0,91 1.250 HUF
Uditoitalok | Soft drinks | Getranke

Pepsi cola 0,251 950 HUF
Pepsi max 0,251 950 HUF
Schweppes orange 0,251 950 HUF
Schweppes tonic 0,251 950 HUF
Canada dry 0,251 950 HUF
Lipton 6szibarack | Lipton peach | Lipton pfirsichsaft 0,251 950 HUF
Lipton citrom | Lipton lemon | Lipton zitrone 0,251 950 HUF
Toma narancs 1009 | Tropicana orange 100% | Tropicana orangensaft 100% 0,251 990 HUF
Toma alma 1009% | Tropicana apple 100% | Tropicana apfelsaft 100% 0,251 990 HUF
Toma ¢szibarack 509 | Tropicana peach 50% | Tropicana pfirsichsaft 50% 0,251 990 HUF
Hazi készitésl limonadék | Home-made lemonades | Hausgemachte Limonaden 0,41 2.150 HUF
Bomba energiaital | Bomba Energy Drink | Bomba Energiegetrinke 0,21 1.090 HUF
Forro italok | Hot drinks | HeiRe Getréanke

Dallmayr tea (tobb izben) | palimayr tea (in different flavours) | Dallmayr tee (in mehreren Variationen) 1.350 HUF
Ristretto 890 HUF
Espresso 890 HUF
Hosszakavé 890 HUF
Capuccino 990 HUF
Tejeskaveé | cafe Latte | Milchkaffee 1.150 HUF
Latte Macchiato 1.150 HUF
Melange 1.250 HUF
Jegeskaveé | iced coffee | Eiskaffee 1.150 HUF
Ir KAVé | irish coffee | Irischer kaffee 2.350 HUF
Koffeinmentes eSpresso | beccaffeinated Espresso | Entkoffeiniert Espresso 990 HUF
Koffeinmentes Cappuccino | peccaffeinated Cappuccino | Entkoffeiniert Cappuccino 1.090 HUF
Forro csokoladé | ot chocolate | Heike Schokolade 1.250 HUF
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Csapolt sorok | braught beers | Fassbiere

Pilsner Urquell 0,3l 1.150 HUF
Pilsner Urquell 0,5l 1.890 HUF
Dreher 0,3l 1.050 HUF
Dreher 0,51 1.790 HUF
Uveges sorok | Bottled beers | Flaschenbiere

Pilsner Urquell 0,33l 1.150 HUF
Peroni Nastro Azzurro 0,331  1.250 HUF
Dreher alkoholemtes | alcohol free | alkoholfrei 0,33l 990 HUF
Mort Subite 0,251  1.490 HUF
Palinkak - Parlatok | palinkas | Palinka

Takler Syrah 40% 2c¢l 1.750 HUF
Takler Primarius Merlot 40% 2cl 1.750 HUF
Takler Cabernet 40% 2cl 1.850 HUF
Brill Agyas szilva 38% | Brill fruit-bedded Plum | Brill Zwetschge auf Friichtenbett 2cl 1.850 HUF
Brill Agyas afonya 38% | Brill fruit-bedded blueberries | Brill Blaubeeren auf Friichtenbett 2cl 1.850 HUF
Brill Agyas barack 38% | Brill fruit-bedded Peach | Brill Pfirsich auf Friichtenbett 2cl 1.850 HUF
Brill Sdrgabarack 4.0% | Brill Apricot | Brill Aprikose 2cl 1.950 HUF
Brill Piros ribizli 40% | Brill Blackcurrant | Brill Ribisel 2cl 1.900 HUF
Brill Piros Vilmos 4.0% | Brill Red Williams Pear | Brill Wilhelmbirne 2cl 1.950 HUF
Brill Cékla parlat 45% | Brill Beetroot | Brill Rote Bete 2c¢l 1.900 HUF
Brill Zeller parlat 46% | Brill Celery | Brill Zeller 2c¢l 1.950 HUF
Konyak | Cognac

Remy Martin V.S.0.P. 4cl 4.590 HUF
Remy Martin X.0. 4cl 11.990 HUF
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LikOrok | Liqueurs | Likor

Unicum 4cl 1.750 HUF
Unicum barista 4cl 1.750 HUF
Jagermeister 4cl 1.690 HUF
Bailey’s 4cl 1.750 HUF
Aperol Spritz 4cl 3.490 HUF
Rum

Bacardi Superior 4cl 1.790 HUF
Diplomatico 4cl 4.890 HUF
Bumbu 4cl 4.990 HUF
Gin

Beefeater gin 4cl 1.850 HUF
Hendrick’s 4cl 4.490 HUF
Vodka

Stolichnaya 4cl 1.990 HUF
Grey Goose 4cl 3.590 HUF
Whisky-k | Whiskies | Whisky

Gemenc Whiskey 4cl 3.590 HUF
Jameson 4cl 2.390 HUF
Jack Daniel’s 4cl 2.490 HUF
Jack Daniel’s Single Barrel 4cl 4.590 HUF
Chivas Regal 12 éves | chivas Regal 12-year old | Chivas Regal 12 Jahre alt 4cl 5.090 HUF
Glenfiddich 12 éves | clenfiddich 12-year old | Glenfiddich 12 Jahre alt 4cl 4.590 HUF
Pezsgok | Champagnes | Champagner

Hungdria Extra szaraz 0,2L extra dry | extra trocken  2.990 HUF
Hungaria Extra szaraz extra dry | extra trocken 12,900 HUF
1838 Chardonnay-Sauvignon Blanc Cuvée 2021 Extra szaraz extra dry | extra trocken 16,000 HUF
Kreinbacher Brut Classic szaraz dry | trocken 24.990 HUF
Paul Bara Brut Reserve dry | trocken 49.990 HUF
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Klasszikus boraink | Classic wines | Klassische weine

Trio Fehér Cuvée 2024

Sauvignon Blanc 2024
KirdlyleAnyka 2024

Libatanc 2025

Spicc gyongyodzobor 2024
Sauvignon Blanc Birtokvalogatas 2024
Rajnai Rizling Birtokvalogatas 2022
Tri6 Rosé Cuvée 2024

Pinot Noir Rosé 2024

Syrah Rosé Birtokvalogatas 2024
Kékfrankos 2023

Trio Cuvée 2022

Merlot 2020

Cabernet Sauvignon 2020

Syrah 2022

Cabernet Franc 2020

Orokség Kadarka 2024

Prémium boraink | Premium wines | Premiumweine

650 HUF/dI
850 HUF/dI
850 HUF/dI
900 HUF/dI
1.000 HUF/dI
1.500 HUF/dI
1.150 HUF/dI
750 HUF/dI
850 HUF/dI
1.150 HUF/dI
850 HUF/dI
900 HUF/dI
1.000 HUF/dI
1.000 HUF/dI
1.050 HUF/dI
1.050 HUF/dI
1.100 HUF/dI

4.000 HUF/0,75]
5.300 HUF/0,75]
5.300 HUF/0,75]
5.800 HUF/0,75l
6.500 HUF/0,75]
9.900 HUF/0,75l
7.100 HUF/0,75]
4.600 HUF/0,75]
5.300 HUF/0,75l
7.100 HUF/0,75l
5.300 HUF/0,75l
5.600 HUF/0,75]
6.500 HUF/0,75l
6.500 HUF/0,75l
6.700 HUF/0,75I
6.700 HUF/0,75I
7.100 HUF/0,75l

Rubato Cuvée 2022

Orokség Kékfrankos 2022

Orokség Bikavér 2021

Szenta-hegyi Kékfrankos 2020
GOrogszoi Cabernet Sauvignon 2020
Porkolab-volgyi Cabernet Sauvignon 2018
Szenta-hegyi Cabernet Franc 2020
Regnum Cuvée 2021

Primarius Syrah 2019

Primarius Merlot 2019

Szekszard Grand 2017

Minden 50. évben 2014

Ats Cuvée 2024 (édes fehérbor)

Ats Tokaji Asza 2016 (édes fehérbor)

1.100 HUF/dI

1.100 HUF/dI
1.250 HUF/dI
1.750 HUF/dI
1.750 HUF/dI
1.750 HUF/dl
1.750 HUF/dI
2.300 HUF/dI
2.850 HUF/dI
3.400 HUF/dI

2.250 HUF/dI

7.100 HUF/0,75]
7.100 HUF/0,75l
8.000 HUF/0,75I
11.000 HUF/0,75l
11.000 HUF/0,75]
11.000 HUF/0,75]
11.000 HUF/0,75l
15.000 HUF/0,75I
18.100 HUF/0,75l
21.500 HUF/0,75l
46.500 HUF/0,75]
61.900 HUF/0,75l
9.900 HUF/0,50I

24.500 HUF/0,50I
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Muzedlis boraink

Vintage wines | Vintage Weine

Bikavér Reserve 2009 13.500 HUF/0,75l
Kékfrankos Reserve 2006 15.500 HUF/0,75l
Szenta-hegyi Kékfrankos 2017 19.900 HUF/0,75l
Bartina Cuvée 2006 24.500 HUF/0,75I
Syrah Prémium 2016 27.900 HUF/0,75I
Primarius Merlot 2016 33.000 HUF/0,75l
Primarius Merlot 2011 47.500 HUF/0,75l
Cabernet Franc Reserve 2006 42.000 HUF/0,75l

Magnum 1,51 kiszerelésii boraink
Magnum 1,51 volume wines | Magnum 1,51 Volumen Weine

Szenta-hegyi Kékfrankos 2017 24..500 HUF/1,5l
Gurovicai Kékfrankos 2017 24.500 HUF/1,51
Szenta-hegyi Cabernet franc 2018 24..500 HUF/1,5l
Regnum cuvée 2017 36.000 HUF/1,51
Syrah Prémium 2017 39.500 HUF/1,5l
Primarius Merlot 2017 49.000 HUF/1,51
Cabernet Franc Reserve 2006 81.000 HUF/1,5l

GRAND 2017 92.000 HUF/1,51
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BORKOSTOLO

Wine Tasting | Weinprobe

Szekszardi borsor | Szekszard Wine Tasting | Szekszard Weinprobe

Pinot Noir Rosé 2024 4.900 HUF/ FO / PERSON
Orokség Kadarka 2024

Orokség Kékfrankos 2022

Orokség Bikavér 2021

Médium borsor | Medium Wine Tasting | Medien Weinprobe

Sauvignon Blanc 2024 6.800 HUF/ FO / PERSON
Pinot Noir Rosé 2024

Orokség Kadarka 2024

Orokség Kékfrankos 2022

Orokség Bikavér 2021

Szenta-hegyi Cabernet franc 2020

D(il6s borsor | "Vineyard” Wine Tasting | Flurnamen Weinprobe

Rajnai Rizling Birtokvalogatas 2022 7.300 HUF/ FO / PERSON
Syrah Rosé Birtokvalogatas 2024

Szenta-hegyi Kékfrankos 2020

Szenta-hegyi Cabernet franc 2020

Porkolab-volgyi Cabernet sauvignon 2018

Prémium borsor | Premium Wine Tasting | Premium Weinprobe

Rajnai Rizling Birtokvalogatas 2022 10.900 HUF/ FO / PERSON
Pinot Noir Rosé 2024

Szenta-hegyi Kékfrankos 2020

Regnum Cuvée 2021

GOrogszoi Cabernet Sauvignon 2020

Primarius Merlot 2019

Borsoraink kostolasi mennyiségii (0,4 - 0,6 dl) fajtankénti bort, valamint 0,51 dsvanyvizet tartalmaznak. Borkdstolot 20:30 utdn nem all modunkban elkezdeni.
We serve mineral water (0,51) and 0,4-0,6 dl of each samples for the wine tasting participants (per person). We do not start a wine tasting after 08:30 p.m.
Kleine Menge zu verkosten (0,4-0,6dl) und dazu bieten wir stilles Wasser an. Nach 20:30 Uhr starten wir keine Weinprobe mehr.



